Conception €réApi

Légende :

Les repas sont élaborés sur place a partir de
viande francgaise (hors viande ovine).

RESTAURANT SCOLAIRE DE SAINT QUENTIN DE BARON O

Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de

disponibilité (production et récoltes).

Repas Végétarien @
lundi 02 mai mardi 03 mai jeudi 05 mai vendredi 06 mai

fétons les Boris fétons les Jacques fétons les Judith fétons les Prudence

TABOULE (gllbl; SEMOULE @ ~ CONCOMBRE AU MATS TOMATE MIMOSA
~ TORTELLINI RICOTTA , EMINCE DE BOEUF A LA
BOULETTES DE BOEUF BIO @ EPINARDS FILET DE POISSON PANE TOMATE
HARICOTS BEURRE AU JUS SALADE VERTE PUREE D-II-EEIEORIEIMES DE COEUR DE BLE
FROMAGE
COMPOTE DE FRUITS FRUIT DE SAISON BIO @ YAOURT BIO @ FRUIT DE SAISON
Produits Bio @ Produits Péche durable @ Produits Labellisés @ Produits Local @

Menus validés Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 5F avenue Henri Becquerel 33700 MERIGNAC



Concepion CréApI

Légende :

Repas Végétarien @

RESTAURANT SCOLAIRE DE SAINT QUENTIN DE BARON O

B

Les repas sont élaborés sur place a partir de
viande francgaise (hors viande ovine).

Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de
disponibilité (production et récoltes).

lundi 09 mai

fétons les Pacéme

CAROTTES RAPEES
VINAIGRETTE

RIZ CANTONNAIS

VEGETARIEN

FRUIT DE SAISON

mardi 10 mai jeudi 12 mai

fétons les Solange fétons les Achille

RADIS ROSES ET BEURRE

MARMITE AUX DEUX

ROTI DE BOEUF BIO POISSONS

FROMAGE AOP

HARICOTS VERTS BIO @ TORTIS

FAR AUX POMMES CREME DESSERT VANILLE

vendredi 13 mai

fétons les Rolande

SAUCISSON SEC

MOUSSAKA

SALADE VERTE BIO @

FRUIT DE SAISON BIO @

Produits Bio @

®

Produits Péche durable Produits Labellisés @

Menus validés Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Produits Local @

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 5F avenue Henri Becquerel 33700 MERIGNAC



Conceplion €réApI

Légende :

Les repas sont élaborés sur place a partir de
viande francgaise (hors viande ovine).

RESTAURANT SCOLAIRE DE SAINT QUENTIN DE BARON O

Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de

disponibilité (production et récoltes).

C'est la féte du pain! ANIMATION USA Repas Végétarien ()
lundi 16 mai mardi 17 mai jeudi 19 mai vendredi 20 mai
fétons les Honoré fétons les Pascal fétons les Yves fétons les Bernardin
TABOULE
TOMATE BIO MOZZARELLA @ . SALADE COLESLAW . (SEMOULE BIO, TOMATE, @
z ; CONCOMBRE) ;
SAUTE DE PORC AU CURRY HOT DOG  PIZZAAU FROMAGE  POISSON DU JOUR
COURGETTES BIO POELEES @ POTATOES SALADE VERTE BIO @ PUREE DE LEGUMES
FROMAGE AOP @
BROWNIES GLACE FRUIT DE SAISON ILE FLOTTANTE
Produits Bio @ Produits Péche durable Q Produits Labellisés @ Produits Local @

Menus validés Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 5F avenue Henri Becquerel 33700 MERIGNAC



Conception €réApi

Légende :

RESTAURANT SCOLAIRE DE SAINT QUENTIN DE BARON O

Les repas sont élaborés sur place a partir de
viande francgaise (hors viande ovine).

Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de

disponibilité (production et récoltes).

Repas Végétarien @ Jeudi de I'Ascension
lundi 23 mai mardi 24 mai jeudi 26 mai vendredi 27 mai
fétons les Didier fétons les Donatien fétons les Bérenger fétons les Augustin
TOMATE BIO A LA FETA AOP @ . CONCOMBRE BIO AU MAIS @ FERIE PONT

SAUTE DE VEAU PRINTANIER LASAGNES VEGETARIENNE

AUX LEGUMES DU

PRINTEMPS SALADE VERTE

COMPOTE DE FRUITS BIO ET @ ERUIT DE SAISON

BISCUIT

Produits Bio @ Produits Péche durable @ Produits Labellisés @

Menus validés Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Produits Local @

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 5F avenue Henri Becquerel 33700 MERIGNAC



Les repas sont élaborés sur place a partir de
viande francgaise (hors viande ovine).

RESTAURANT SCOLAIRE DE SAINT QUENTIN DE BARON O

Conception €réApi

Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de

disponibilité (production et récoltes).

Repas Végétarien @
lundi 30 mai mardi 31 mai jeudi 02 juin vendredi 03 juin
fétons les Jeanne fétons les Lise fétons les Blandine fétons les Kévin
CAROTTES RAPEES AU .
FROMAGE PASTEQUE SALADE DE TOMATES
FILET DE POISSON SAUCE N SAUTE DE BOEUF AUX
CORDON BLEU DE VOLAILLE : TARTARE BRUSCHETTA FROMAGERE OLIVES
. CAROTTES SAUTEES ET
PETITS POIS CAROTTES RIZ BIO @ SALADE VERTE BIO @ : POMMES DE TERRE
FROMAGE
BANANE BIO @ . FROMAGE 3:]5‘}_"(: BIOAU @ GLACE . GATEAU SURPRISE
Légende : Produits Bio @ Produits Péche durable @ Produits Labellisés @ Produits Local @

Menus validés Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 5F avenue Henri Becquerel 33700 MERIGNAC



Conception €réApi

Légende :

RESTAURANT SCOLAIRE DE SAINT QUENTIN DE BARON

O Les repas sont élaborés sur place a partir de
viande francgaise (hors viande ovine).

Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de

disponibilité (production et récoltes).

Lundi de Pentecote Repas Végétarien @ MENU FROID
lundi 06 juin mardi 07 juin jeudi 09 juin vendredi 10 juin
fétons les Claude fétons les Gilbert fétons les Diane fétons les Landry
FERIE
QUICHE AUX LEGUMES ROTI DE BOEUF SALADE DE RIZ BIO, @
. TOMATE, CONCOMBRE,
SALADE VERTE POMMES SAUTEES THON, MAIS
FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON BIO @ GATEAU AU YAOURT
Produits Bio @ Produits Péche durable @ Produits Labellisés @ Produits Local @

Menus validés

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 5F avenue Henri Becquerel 33700 MERIGNAC



Les repas sont élaborés sur place a partir de
viande francgaise (hors viande ovine).

RESTAURANT SCOLAIRE DE SAINT QUENTIN DE BARON O

Concepion CréApI

Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de

disponibilité (production et récoltes).

REPAS ANTILLAIS Repas Végétarien (4]
lundi 13 juin mardi 14 juin jeudi 16 juin vendredi 17 juin
fétons les Antoine fétons les Elisée fétons les Jean-Francois fétons les Hervé
ACCRAS DE MORUE . TOMATE BIO ET FETA @ MELON

ROUGAIL SAUCISSE TORTILLA . CALAMARS A LA ROMAINE . BURGER DE VEAU GRILLE

RIZ CREOLE SALADE VERTE RATATOUILLE PATES BIO @
FROMAGE
PETITS POT DE CREME 0 LA

NOIX DE OGO FRUIT DE SAISON BIO @ GLACE ~ FRUIT DE SAISON BIO @
Légende : Produits Bio @ Produits Péche durable @ Produits Labellisés @ Produits Local @

Menus validés Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 5F avenue Henri Becquerel 33700 MERIGNAC



Les repas sont élaborés sur place a partir de
viande francgaise (hors viande ovine).

RESTAURANT SCOLAIRE DE SAINT QUENTIN DE BARON O

Conception €réApi

Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de

disponibilité (production et récoltes).

Repas Végétarien @)  MENU DES CHEFFES
lundi 20 juin mardi 21 juin jeudi 23 juin vendredi 24 juin
fétons les Silvere fétons les Louis fétons les Audrey fétons les Jean-Baptiste
CONCOMBRE BIO ‘
VINAIGRETTE @ PASTEQUE
PIZZA MARGARITA "
(TOMATES, BASILIC, PO oBEL RObSE ROTI @ BRANDADE AU POISSON
FROMAGE)
i \ : :
SALADE VERTE \ . HARICOTS PLATS AU JUS SALADE VERTE BIO @
FROMAGE
MOUSSE AU CHOCOLAT . FRUIT DE SAISON BIO @ YAOURT BIO @
Légende : Produits Bio @ Produits Péche durable @ Produits Labellisés @ Produits Local @

Menus validés Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 5F avenue Henri Becquerel 33700 MERIGNAC



Les repas sont élaborés sur place a partir de
viande francgaise (hors viande ovine).

RESTAURANT SCOLAIRE DE SAINT QUENTIN DE BARON O

Concepion CréApI

Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de

disponibilité (production et récoltes).

Repas Végétarien @

lundi 27 juin mardi 28 juin jeudi 30 juin vendredi 01 juillet

fétons les Fernand fétons les Irénée fétons les Martial fétons les Thierry
MELON . CONCOMBRES BIO AU MAIS @ TOMATE BIO @

CHIPOLATAS NUGGEJS’T\(/:EH%E,TAL ET PATES BIO @ FISH AND CHIPS
. (FILET DE POISSON FRIT ET
PIPERADE ET SEMOULE BIO @ RIZ BIO @ ~ SAUCE CARBONARA g POTATOES)
FROMAGE . ET FROMAGE RAPE

FRUIT DE SAISON GLACE . FRUIT DE SAISON BIO @ . COMPOTE DE FRUITS

Légende : Produits Bio @ Produits Péche durable @ Produits Labellisés @ Produits Local @

Menus validés Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 5F avenue Henri Becquerel 33700 MERIGNAC



Concepion CréApI

Légende :

G

PIQUE NIQUE

lundi 04 juillet mardi 05 juillet
fétons les Elisabeth fétons les Antoine
PASTEQUE

ROTI DE BCEUF

PATES BIO ET FROMAGE
RAPE i

FRUIT DE SAISON

RESTAURANT SCOLAIRE DE SAINT QUENTIN DE BARON

MENU SURPRISE

jeudi 07 juillet

fétons les Raoul

O Les repas sont élaborés sur place a partir de
viande francgaise (hors viande ovine).

Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de

disponibilité (production et récoltes).

VACANCES SCOLAIRE

vendredi 08 juillet
fétons les Thibault

Produits Bio @ Produits Péche durable @

Menus validés Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Produits Labellisés @

Produits Local @

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 5F avenue Henri Becquerel 33700 MERIGNAC



